' Del passato non dimentichiamo
la solidarieta dei brindisini...

... la memoria degli avvenimenti e le emozioni vissute.

Non dimentichiamo
il nostro dialetto...

... Intriso di storia locale, di sofferenze e di gioie,
di feste e di tavole imbandite.
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1 roan
2 Gio i g 202 2 2P i 2 Lun
3 Ven 3 Mar
4 Sab I GIOCHI DI UN TEMPO 4 Mer
5 Brom A rendere speciale un luogo sono certamente fa bellezza del pacsaggio e la ricchezza dei monumenti. 5 Gio
Al desiderio di ritornarci e di Avisitarlo concorrono le tradizioni, 1" enogastronomia, le feste e le ficre
6 Lun locali., rallegrate anche dai gioehi tipici. 6 Ven
7 Mar 7 Sab
8 Lu scivecn 18 i nuei (a dde piscia Niunedda), 11 gioco delle noci 8
Mer Eraun gioco praticato giad dagli antich Romani ¢ presuppone concentrazione, Dom
9 buona mira, precisione nellabilivg del tiro, 9
Gio I ragazzi si rageroppavano per giocare dove ¢’ era un terreno sterrato, dove si Lun
1 poteva trovare un cumulo- di terra su cui posizionare in fila le noci. Se i 1
0 Ven partecipanti al gioco erano-almeno 3-10, allora mettevano in 2ioco una noce O Mar
crascuno, altrimenti ne potévand mettere due. 51 faceva una conta per indicare
1 1 Sab I'ordine del turno del lancio da parte dei giocatori; si prefissava una distanza di 1 1 Mor
1015 metei dalla Nila delle noci e si tracciava una linea per terra da cui lanciare
] 2 a tumo le proprie. S5¢ la noce laneiata (che ognuno scegheva bella grossa) 1 2 -
2 colpiva le noci posizionate sulla terra, quelle che cadevano costituivano la s
1 3 vincila del giocatore. {uelle che non cadevano venivano sempre 1 3
Lun riposizionate fino alla fine del gioco, Yen
]. 4 Mar 1 4 Sab
1 5 A batri pareri 1 5
Mer o B Dom
Esistevano due le modalita di gioco.
1 6 or Im una si lanciavano le moneting da una distanza prestabilita di 1 6 CELA
¥ 4 V « . i “
tre/gquatire metrl, che di solito era la grandezza del marciapiede.
1 7 Chi si avvicinava di pia senza colpire il muro, vinceva ¢ prendeva le alire. 1 7
Yen i A 7 - ; hiry Mar
Nella seconda modalitd, st davano le spalle al murg, st “batteva™ la moneting vicino al
muro. La moncta che si allontanava di pit dal muro era vincente.
Sab Mer
19 Dom ; 1 9 Gio
Alla wérra francesi, Alla gwerea francese
20 Tan Era un giuc_s:- _da' sq_uuc[sa: a ?ui polevane partecipare ragazzi dai 10711 amoi. 1l gioco presupponeva 2 O Ven
prontezza di riflessi ¢ furbizia,
2 1 Mar Unta conta stabiliva quanti ragazzi polevano partecipare, di numero uguale nei due gmpp_vi.()gnunu et 2 1 ik
indicato con un numero. Un capofila-arbitro tracciava una linga divisoria al centro dei dug gruppi ¢
2 2 o ung linea alle loro spalle; al centro i poneva un fazzoletto anngdato. Quando il capofila chiamava il 2 2 o
it mumero cormispondente ai due ragaze, ess1 dovevano correre velocemente per prendere i fhzroletto, i
2 3 Era raro che si riuscisse a ritornare al proprio posto senza essere toceati dall’avversario. Poteva 2 3
Gio capitare anche che ambedue si trovassero vicing al fazzoletto ¢ allora, un piede nella propria area ¢ un Lun
piede nell*area avversaria, i due contendenti s studiavano: puardandosi negh occhi, aspettando un
2 4 Ven attimo di stanchezza nell*aliro, per eui il fortunate prendeva il fazzoletto ¢ correva alla postazione. Ma 2 4 Miir
non era finite ... Paveersanio sfonlunato: poleva toccare: i) pin forunato alla spalla durante
25 Sib i‘n'lscguluncnl{} cIJI punto era am.,t.h'.m.u alla st seunddra. Vingeva ba squadra che raggiungeva 1 15 o1 2 5 Mor
21 punti, come:si era stabilito all"inizio del gioco.
2 6 Do Esiste una variante divertente: al posto del puntegeio alla squadra, st prendeva prigionicro i ragazzo 2 6 cio
toccato ¢ la partita terminava quando una squadra faceva prigionien gli appartenenti alla squadra
avversaria della quale ne rimaneva solo unao,
Luan Ven
“Lmredane Vool
28 v 28 s
29 29 v
30 Gio 30 Lun
3 1 Yen 3 1 Mar
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Sabato )
Cagsoda nni |

Domenica
&, Basilio vescovo, Modesto

Lunedi 1
5, Genovells

Martedi
5, Ermeie, Fausrs, Angela

Mercoledi
S Amictia, Narario

Giovedi
Epifania del Sipore

Venerdi
&, Luciana, 5. Raimanda

Sabato

5. Massimo, 8. Scvering

Domenici
5, Gruliano martire, Alesska |

Lunedi 9
5. Aldo Eremita, Bomiziano

Martedi
S, Dgimo Papis

Mercoledi
S Mosleato miariiee, Frolo

Gievedi
& Mario, Yveie, Eliana, \'t'ﬁ:n_

Venerdi

5. Felice m., & Bianca

Sabato
8, Maoro abaie, lda

- - ==
Domenica
5. Marcelle I"apa

—

Colanaa terminale della via Appia

L¢ Colonne Romane, siluate presso il portodi Brindis, erano dec colonne ganclle.
11 20 novembee del 1528, una delic due crolld o | pezzi nmasced li per 132 anni. La
poste, che gl ngl 1526 avevacolpino Brmdisi, st dilfiese nugvamente nel 1657 nel
Regno di Mapoll, ma non colpd Lecee, 51 disse ¢he fu perintercessions di 8, Oronieo,
per queste Lecce wolle erigene un monunsents al Santo ¢ chicse 1 roochi della
eolonna a Arndisi, 1 smdaco Carlo Sten acconsendd, son cosi B e sucdessone
Grovanns. Antenio Cuggab che si rifiutd & consegnarli, Ma il 2 novembre 1959
Vallora vieerd di Napoli, Conte di Castrillo, ording ai brindisini di consegnarti.
Durante 1a Seconda Guerra Mondiale 1a colonna superstite fa smontata per evitare
che crollasse con qualche bombardamenio, Fu in scguive rimoniata ¢ ra a fine del
OO ¢ ol 2002 & stk nuovAMCnEC SmoEati ¢ restaurida, Fu farth una copi del
capitello originale ¢ fu monatata 4 suo posto. 1} capitello vrigiiale ¢ staocollecato
in yina delic sale di Palazzo Granafzi-Nervegna,

La colonna superstite € alta o 18,70 1 capatello € omane coir qualtsg divinild, ofto
tritomi ¢ foglie di acanto.

Classi sociali nella Brindisi del *700

1 * 700 in Brindisi fi un periode contrasscgnate dalla poverta. Pochi crano 1 nobili
patrizi, che facevano parte del primo ceto: poi ¢'crano i cosiddetti “magnifici”,
eolora che “vivevano el lore” o &ercinvane le profession libeml {medici,
chirurght, avvoeat), dencminati “nobili viventi”, che facevano pante del ceto
miedio o secomdo ecte. Infine ¢'erand gli artigiani, § pescatori, gli agricolion ¢ i
bracciant, | nobili ¢ “nobil visvens” vivevano in palaesi o in case palaeziae, Le
famdghe dei patrizr erand 33; due dicsa erane barom: don Fausto Laviano e don
Giotgio Peree, | nuclei familian del secondo ceto crano S4.

Loggetto antico: la brascera, il braciere

Nelle serate d'inverno i componeivi della famiglia
sedovano in duding win intdrmo lla brascera, un
bracicre in cui si accimdeva la carboncili. Con un

succhialo grande di fervo ogni timo st ggiustava lu
fucsn”, ched i spodtavans un po’ i cirbom ¢ s
froeva ravvivare lo croscin, [abeace,; per sentire pii

calds,

La ricetta: Gnocelient eu N bagcaldd,
riseni col baceali

Ingredienti per eh gnocchett di pasta
fresgar 2500300 g scmola, sale fing,
aequa mepida,

Preparazone:  fomaite  un iipasto
mwbido od omogened con la fanna,
PFacqua ¢ il sale. Faie: dei
maccheroncini  prossi  come  und
spaghcto; tmplinieli o peszeni di merzo
centimelog Cirga. Lavoratens ognung ra
pollice ¢ indice, rigirands I pasia wa i polpastrelll fino a quandd avrd assunto la
forma di un rebusto chicco di riso,

Sucucu Hu bacealds , sugo col baccals.

Ingredicnti: S00-600 gr. o baccald gia ammeollate, une cipolla, olid o v, 500 gr di
pomwedon marrn lagliat a2 perectt, wnd spicehio d'aglio, prézicmmplo, peps ©
PEpCTOnCinG.

Preparazions del condimentor soffagpete 1a cipolla affettata finemente; aggiangete
I spicchioe d’aglior ¢ il baccakh & pezei grossi. Girale ¢ ngime il pesce con cantela
e, o st sarh dorato, con wna paleita toglietelo dalla pentola ¢ adagiaieto su un
piatto. Agpiungete nella pentola | pomadon o peazetti, mescolate ¢ fate Suocere.
Quando i pomodost saranno cofth, adagiate il baccali nella pentola ¢ ultimae la
cotturn nel sugol mfine psagmang per ageiusiang di sle 1 condimenio

Fate ¢uovene Ly past, seolitela al dente ¢ donditela ol sugo, Aggiungere il
preaemolo pri Inato: e intato, quindi il pepe o il peperoncing

Gliabitanti delle Sciabbiche preparavang il supo cu llu grucnou, con il grengo; almi
benestanti con il capitone @ g Hlu stoccapesel, lo stoccalisso, pil prefibaio nspeio
al baccala
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Martedi
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Mereoledi
5. Mario martiee, Fio
Giovedi
5. Selastian, Faldana

Venerdi
He Apnese, Tnes

Sabato
5. Vinocenzo martine, Linda

Domenica
S Faneremenims, Banioa

Lunedi 3

5. Franceson oi Sales, Ve

Murtedi
Carvcrdone di S, Paalo
»

Mercoledi
S5, Tho = Timateo, 5, Paola

Giovedi

S.Angela Meeleh, Elvira
Venerdi
5. Tampiaso o Aguiinc
Sabato
K. Costaneo, 5. Ciro, Gildo
Domenica
8. Marting, %, Saving

Lunedi 4

8. Giovanni 15, 5. Ignazin
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Martedi 5

5. Vordiana, Yeriadiana,

Mercoledi
Fresemae, del Signone

Ciovedi
8. Biagio, 5, Ouwcar

Venerdi
5, Gillsern, Biagio

Sabato
HefAgata

NDomenica
5, Paolo Miki, Amanidae

Lunedi 6
A, Teoaborn martice, Engenia

Martedi
. Carolamo Emilian

Mercoledi
5. Agralbueniz

Ciovedi
S5, Arnalde ¢ Scolasiica

Venerdi
S, Dianee, B i Loarrdes

Sabato

S Eulalia, Alcssio

Domenica
5 Maura, Esmeralda, Fosca
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Festa degli mnamorati
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Mercoledi
8, Ciulians Vergine
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Cargey

Vvl Danrails

Giardinetti ¢ veduta Ristorante Miramare

I “Giardinetti” di Pracea Vittonio Emanucle 11, & Sbaxedn alle Marinag, pet no
brinwfising non song des semplics giardinetl. Ermo i punto d'imcontro delle fami-
glit nelle feste det Santi Pateoni; crang il luogo in cul potevi bere un sorso d xcqua
alla fonranella sempre zamipillante clw st trovava an phedi di wd grande albéro; era
il luogo i ui potevi riposan: ¢ sedere su una delle panching por chiacchictare con
gli amici; ¢ra il limite a cul noi ragazze potevam amivare nello struscio domenica-
fe.

Liti fra patrizi ¢ nobili viventi

1l sindaco, sceondo be leggi aragonesi, si doveva elegaére tra | nobili patrizi o tra i
rappresentanti del secondo ¢eto, i cosiddeni “nobil vivenu”, di cui facevano gid
parte i cadeuni, ¢iod 1 figh non primoegenin dei patnzi, Le bt ¢ 5 dispern fra paria ¢
sobili viventi crane ricorrenti, por van motivi. Per dsempio, | painia esigeving che
il sindaco Tosse seelto tra loro ¢ 1 pimogeniti ¢ non fra 1 nobili viventi, Richiedeyva-
no., imaliee, ¢he il italo di “den™ fosse: mservate solo ai nobili di antico titole ¢
mvees | robali vivenn 1o preendesano anche boro. Cheési wltimi, perd, s fregiavano
del tiolo di “magnifica”, come sievinge dal Catasto Oncinno di Bindise del 1754,
1l cetia pogeplare mwd paostevn governars 13 cetd o non o poté Gine fing achemel 1759
Ferdinando IV cmind e “Dhetermnazioni: Per Jo buwon Gowemo dell Universid”

Antico stradario brindisino

Nel Medioevo la strada pit importante era fs Ruga Magistra o Rua Macstra, che
da Poata Napoli {oggi Porta Mesagne) armvava al porto, a Porta Réale, Opgi I
strada risula divisa in Sirada Carmine. Largo Angeli, via Ferranie Fornari ¢ via
Filomeino Consiglio.

Favole brindisine

La péndida W punihiterd, pomodon
ealli appesi a corena per Pinvermoe

La péwadule & carattenistica della nostra
wrra ¢ con questo tipo & pomodort 5
realizzano riceite saporite, quale, per
caempio, la gialletio,

Espressioni hrindisine

Farrd & un verbo che i brimdising otilizes-
0 in varke epressioni ¢ com significat
diverso. Alouns escmpi:
Cunrmar’, futi capoecit Comare, rasses
pueati!

Fand commu sia ca Stef o casa fue, Fa
come st stessi @ casa fua; comporiat
COmE 56 fodse casn fud; Sentiln 2 tuo Agio.
Co fuci... Non imporia,

La ricetta
Rapicdnll cutla pasia, spaghetti con
Ie rape

Ingredienti: 70 gr. 2 persenn

spagha, - sequa, sale, acciughe, 2

speechi daglio, peperoncing o piace-

e, cime-di rapa e foghic (1 50-300 pr.

pulite a persona), olio extravenging d

Ij!lt'l.i[.

Preparazione,  pulie le mpe ¢

Eavatele bene, pit volie, con abbon-

dante acqua. Nell'acqua mésta a

scaldare sul fuoco aggiungere il sale ¢,
al bollers, calate le cime i rapa. Appena cotte al dente, topliciele dall acqua < nella
stessa calate la pasia. Intante mettete sul fuoco la pentola con I'olio ¢ appena sar
catdo buttate dentro aglio taghiato a perretting. Appena appare dorato, Jpiungele
Ie rape, Ie ascinghe ¢ il peperonding (s¢ pracel, quindi By pasia scola, Gire ¢
voltate con delicatezza per amalgamare,

Giovedi
5. Donato mantine

Venerdi

8. Bimone Vosoovn, Cinein

Sabato
S Manaaero, 5, Tallia

Domenica
5. Silvanne, 5. Eleaerio V.

Lameddi
5. Pier Bambiant

Martcdi

8. Margherita

Mercoledi
8. Reneo, Livio, Teo

Ciowvedi
Carnevale giov. grasso

Venerdi
S, Ceaarko, 8, Vitorino

Sabato
S Baomice, Neostare

Domenica
S, Leimaleo, Ouacring

Lanneeli 2

5. Bomane abate, Aftaniciia
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Carnovale mar. grasss

Mercoledi
L Ceneri, 5. Basileo m.

Giovedi
5. Cunegomda, Viola

Venerdi
&, Cazlmineg, 5 Lo

Sabato
A, Adriamo, Foca, Viegilio

Domenica
1elk Quarestma, 5, Glordano

Lunedi 10
5. Frlicia, 5 Perpeina

Martedi
Feata clella donna

Mercoledi
5. Francescy Bomana

Ciovedi
5. Simplifin papa

Venerdi
S, Cosanting

Sabato

5. Masaimiliamno

Domenica
I di Quarciinm, 5. Arrigo

Lunedi 1
5, Matilde regina, Valorians

Martedi

5. Longing, 8. Luiss, Uesane

Mercoledi
5, Eriberin vescowvo, Taziano
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Conmenda Pruzza del Salento

Delimitana dalbe vic Appia, Mecenate, Muma Pompilio ¢ Orazio Flacee angolo via
Giulio Cesare, ¢'¢ra un'area denominata Pezzn Fitenti per via delle esalazioni
sgradevoll emanate da sleuni pozn ivi presenti. [l nome forse trae origing da un
avvenimente ragico che avvénns durame il dominie bizanting nel 1070, 1 Noman-
m avevane coreato pib volie di conquistare fa cittd 1F duca di Skopie, il pencrale
Mikephoros Karantenos fece cadere inoun tranello 1 soldati normanni, che furono
camuran ¢ wecisk | cadaven furono decapitati © geman nei pozzi. Secondo aln
studiosi furono | Normanni o mettersi d'accondo con aleuni traditor che focero il
doppio gisco. Ad ogni mode 1 Normanni conquistarono ugualmente Brindisi nel
17l

Ozt st dice anche che il comve odore potesse derivare da acque sulfurce presenti
Ael pozt,

Parole brindising

Céreciu, spavenio, malanne, accidente, Mel Salento i termane & nifenio anche alla
gOCCE. S Usa pure Com cspressione che CSprme SOMIcsa i siudasiont che non
hamno speeificind negative: coceia® Secondo Masiclio (Dusmuiodd Diabero Biindisins,
Prritkisi, La Copoondia, 2002, g 37} il termine deniva da “mal della goceia™, tenmine della
medicing con cwn 31 indicava find a woto il 1400 11 colps apoploince, Chast una
maledizione, invece: coccdr ci ff zofooa o coocia o 1 vegna (1 colpa un accidenie],
i cartive apprezzanyento; & eclréd Brietta i “no coccia (& pil brutta di uno spaven-
.

Espressioni brindisine

In dialetto esistono modi-di dire che sono di immediaia comprensione per chi i
comprende: nma o leggere anentamente ci vien da dire: Ma cosa diciamo?

E mrisut fa casa ani faced alla mugghierd, per dire: Ha intestato Pappartamento
alla moglie,

La ricetia
Hogppalf freinl, zeppole fritte

Togredienti per le eppole: 500 gr, di
wedpua, 190 gr, di burdo o struthe, 3040
gr. di faona, 5/6 vova, 2 cucchial &
zucchere, dug pizzichi di sale, mexzo
cucchiaive di lievite in pobvere per
deler o di bicarbonate, Qo di oliva,
carta da fomo, siringa per doki,
Preparazione delle zeppele: meticic
scqus ¢ burre sul fuoco fine al
momento delt’ chollizions: toglicie dal
fuoco ¢ in un 30l colpe agoivngee la
farina setaceiata. Lavorate con una frusta, aggiungete i sale ¢ amalgamate fino a
quands £ oleml wia massa morbida, Lascune mffreddare I pasta. Aggiungete
quindi ad una od wna e uova ¢ noa aggiungee I'aleo s¢ il precodenic non si ¢ en
amplgamao, :I_avm:]!c ¢, 5¢ neecssano, spgngele il sesto vovo, Mettete lo zucche-
rog il Newito ¢ continuate & lavorare fino 2 quando 13 pasio sard morbida

Taghawe la cana da forno & quadrat di 2710 cm; erca ¢ su ognuno, con b sirkga
ripiena di pasta, formate wra cambelling, Mettere alio in una pentola sul fuoco e,
appena sard caldo - ma non bollente — metictevi b 2eppola awtandovi con un
miestolo sul quale appogesrka. Doge
un pa” In earta si stacchend ¢ con uny
pinzetty toplicicls dal fusco ¢ appog-
giatcla su un piae per nuilizzacls,
Girate le zeppole dall’alive late ¢
appena £ saranno gonfiate un poco,
alzate la fiamma. Lo zeppole si gonfic-
ranng ancora di pid. Rigiratele unaltra
vilia ¢ ponctele su canta assorbente por
farle spoceiolare, Preparate lacrema ¢,
quande sard freddn, meterela a corchio
su_ogni zeppola ¢ guamitcla con
unamancna, Le zeppole possono anche
essere eolte 10 fomo a 1807 per 12-15
mMingie giec,
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Giovedi
8. Patrizio, Teoioro, Wandas

Venerdi
5. Balvarore, 5. Cirilla

Sabato |
Frsta del Papas, 5. Giuseppe

Domenica
101 i Qparcsims

2 7
Loaneei 1

5. Benlena, Filemone

Martedi

5. Lea, Beecnuto, Calerina

siovedi
8. Bomaoloe, Cabriele, Anilio

Z i
Venerdi
Annunciag, del Slgnore |
1
Sabato
S Peondeer, 5. Raomedls

Domenica
v Q_u?ﬂtl.'dil'nil. 5. .l\umhbu

Loangi
5. Kisto 101 Papa

Martedi

Mercoledi
8. Amedea |

Giovedi
8. Benlaminn mariine
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Venerdi 1%

5. Ugo vescowe, [hora, Irens

Sabuito
&, Francesco oi Paola, lsaiia

Domenica
Wi Chuaresima

Lungdi 14
S Dakidoro vescove, Taabelle

Martedi

A, Vinwenss Ferrer, Fva

Mercoledi
5, Gugliclno, 5, Diogenc

Giovedi
5. Ermanna, CGlavanni

Venerdi
5. Albrcrio Diomigh, 5. Walter

"iahatn
B, Muaria Clegle, Milda
4
Domenica
Le Palme
Lunedi T

5, Srankalao vewwonn

Maricdi
S Ginalior pape, oo

Mercoledi
S Martino papa

Giovedi
5. Abbondin, Tgnazics

Venerdi
5. Annibale, Anzsiasio

Sabato
8, Lambersn, Bernadene
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Cripta di 5. Lucia

Fa welndute, In Tuga " amaore

Quanido duc giovan si innamoravann, o ngpotivé famiglic ehicdevano informa-
eron sulla famiglia di provenienea, sulla parentela, solla seaeta della persona, sulle
condizioni cconomiche ¢ sulla salute, B¢ le nodizie non soddisfacevano. allef
conasticans il Rdanzamento ¢ quindi, il matrmonie, porche Sinilf oo sl
s v e pigghined, Quando | due innamorti non riwscivano 2 convineene | genitor,
allora. scappavano di casa, si i scindfn, dal Jatine “scindere” = soparare,
dividere. Trovavano uwikd SsIEnnzione peovyisona in und cisa mexss adisposizione
& un amico compiacone ¢ da una comarg, perche la seindivr, la fuga d"amore cra
considerata Uunico mezzo per far sccctiare 1l loro amord, In al modo mettevano le
rispettive famiglic “davanti al faito compiuto”. La famighia della sposa si consi-
derava disoncrata, dissomrerata, 1 geniton prometievand ¢he nén avrehbero pia
aceetiat Ia fighia in famiglin ¢ per qualche giomo restavano chiusi in casa per la
vergogna. Inveivane contro il ragazzo ¢ 1a sua famiglia ¢, s la figlia ¢ra minoreans,
glurmvana di denunciasle, Tutto bo scompaglio dumava gualehe moma, perehé poi @
ragazzi st recavnno dar peniton per chiedere perdono ¢ prometievano che 1 sareh.
bero sposath quanto prima. 1T matnmonio niparatore salvava il sedutiore anche da
eventunh sanziont penali ¢ dal carcere, s¢ 1a mpita fosse stala minorenn,

L fuga d'amore mlvelia e un mesoo por sollevare e famighie povere dalle spese
del mornmaeni o per ageianrg ostacolo delle Fuﬁ;\cdcnr‘c e wn Rdanzamento ¢ di
i TEAErImgaia in ﬁ'll'lilbha Infaiii Ta figha maggnore sidovéva sposare pnima delia
mingre & prioadi un fratello,

Il termine soimdura passava a niferisi con spregio alla doapa che aveva subito la
seduzione ¢ quando 53 sposava non ¢ra considerata conse e be alire sproses non
poteva indossarc abito bianco, simbobo di verginit, né abito lunge con il velo a
strascico. Poteva indossare un tailleur colorato ¢ sulla tesia una specie di acconcia-
mire=cappeliing, chiamata pesnatara. [ e nuziale s celebiava di primo matting,
i selite in sarestia (s diceva Meeemn Poltari”), don pochissimi intimi ¢ il compare
d'ancllo.

La famiglia della sposa poteva esimersi anche dal concederle la dote ¢ dal fare
festegriamenti ¢, s¢ fosse stata di winili condizioni economiche, questo o un grain
Vantaggio.

Espressioni brimdisine
L piccinie la mimestra fo spara: un'espresssone immediata od eficaee nellacom-
prensione, per dise che al bambing non pince la minestea,

La ricelta
Carrali alfur furna, cardi gratinali

Ingredienti; cardi, pane’ grattugia-

formaggio . pecoring - sandd
gratugiate, olive nére pacsang,
cappen, olio sxtravergine di ofiva,
sale ¢ pepe, acciughe, Limone,
Preparazione: pulic | candi ¢
tophete 1 Blament, quindi tenctehi
i aequy ¢ limone, aflinehe nen sl
anmenscansd ¢ pordane un po’
delllamars. Mertete sul fuoco una
pemtola con acqua salata ¢, quands
imizia @ bollire, genatevi i candi ¢
fateli - cvocere.  Scolateli, In una
tepha da formo sparpete on filo
& olio ¢ spolyvenzzate un po’ d pane
grathegiatg, Sisemale wno st di
cards, qmmlti “aglio sminbzzate, i fornageio grategiaio; un altre steato di cardi, §
cappen, ke olive denocciolate, 1l pepe ¢ 1'olio; por ultimo, wno di formaggio ¢ di
pane grativgiath. Aggiungete un po'di acgua, un [le dolioc nwticte n fomo o 1507
per 20 minuli cirea, fino a che non & formerd lacrosticing ¢ acqua si il aseiugi-
1a.
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Domenica
Pamqua i Resurredioms

Lunei 16

Luncidi dell’Angelo

Martedi

5. Ermegens martine

Mrr(;niﬂii
5. Aalafygics vorgine, Odenoe

Giowvedn
SoAnaclma, 5. Silvio

Venerdi
8. e, Sotero, Leonida

Sa hdlo
S, Giorgio martin
»
Domenica
L Fedele, %, Gasione
17

Lunedi
Feara dells Liberasione

Martedi

S Ubeta, 5. Marccllins .

Mercoledi
S, ¥na

Ciovedi

5. Waleria, 5. Piciea Chancl

Venerdi
8. Caterina da Siena

Sabato
S PV g, . Mariino
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Domenica 17
Feata oo lavorators

Lunedi 18
&, Cosare, 5. Alanasio

Martedi
5, Filipgen, 8. Gizcomo

Mercoledi

55, Silvanog ¢ Mereo

Giovedi
A, Prllegring m., Angelo

Venerdi
5, Ghedina maniee, Violanie

Sabato

5. Flavia, 5. Fulvio, Auguae

Domenica
5. Dessderaio

Lunedi 19
B, Crregorio vescorn

Martedi
R, Antoning, 8, Canalde

Mercoledi
5, Faldo martine, Stella

Giovedi
Feita della smimma

Venerdi

5. Emma, Roberio

Sabato
=

. Mattia Apostols, Gomma

Domenica
. 'l'mqnﬂu. 5. Achille

Lounedi o0
8. Ubaldo vescav
LI
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)
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i
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Stazione ferroviaria

La Stazione ferroviara fu costouia iel 1564 ¢ G subito considerata uno rsceondo
privileziato per il raffico (di persone ¢ merel) con P'Oriente. Un 1empo T2 strada
fermta eca in funziene dalla Stazione femoviania fino'a piaesa Vittorio Emanugle,
<10 T an Giardinett,

Nel 1870 fu ingugurata, inolerg, lx Steione Marinima presso cur atraceava la
Valigia delle Indic, che collcgava Londra con Bombay,

Moddi di dire

Acritenza, a credito. In wmpl di poverth ¢ di lvvoro precarie, inowi 1 neclei fami-
ghiari erano numerosi, economia 51 basava sulla fidueias reciproca, dal momente
che gli abitanti di una 2003 51 conosecvana tutti tra di loro. Le famiglic non scmpre
avevano il denaro per pagars in contanti il ¢ibo che compravang, per Lani motivi;
perchd non semprd 1 capifamighia Tovoravano, perchd talvolia crano pagati in
ritardo oppure perche 11 denaro o spendevano per imprevisti vitali. La porea ¢ la
salsamenteria crano piccole botreghe & gesttone famighare, por ew le famiglie
ehicdevana di comprar 1 proddoti alimentan a credito, o critenza, 1 negomante di
=olitg Acceltva & nsavn per gquesto una [hrette, unquademenio con ln fodenna nera
= cxti sipnava, annotava, | data, la spesa effetiuata e if Sebito. Spesso Ie fbrene
crang du: una ki endva la I'1n||gf|a IFalir, comme nseontm, i commmenciante.
Quando si saldava il passivo, si shaeeava la ¢ifra, si senveva B dafa e "PAGATO™.
5¢ =i saldava solo una parte del debito, siserivesa ba data, il denaro datg ¢ il debito
rmankenie,

Parole hrindisine i
Mpiticunari, restare fermo per lingo tempo in attesa. B un vocaboloe legato alla
aiviltd comtading, passato poi per metafora apli atteggiamenti ¢ alle azioni
dell’wormo. Deriva da piticond, ermime con cui's1 indica il ronco &' albera, soprat-
winto Aol wlivo, Aggin rimasta mipitlicinara o cosa o spein g guedda, sono rimas-
sta in atlesa in easa per aspettare lei.

La ricena

Pasta allu fuenn, pasta al forno alla brindisina

Ingredienti: pasta del formsts “niczra sy, gite spizzala, peone 6 altro tipo, sale,
acqua; 4 gova sode, | scamorza ianca o una moszarclla da 125 gr, formaggio
sando griugiate, ol cvo, uma fetta di mortadelly Ll@.lia[.l dopyz;

- per I polpittine: 3530 gr. di carme, 2 vovd, 130 gr di pane mifermo, |
spiechio di aglio, S0 g di formaggio sando grafugiato, | cucchiaio di preszemolo
iritato; sale q.b., pepe

Prepararione delle polpettine: bagnate il pane raflenmo ¢ streeatelo) siinuseaneé
lo spicchio d aghio. In wa ciotola miscliate witi ghi ingredienti ¢ foamiate tnte
piccale palling col patma defle mani inumidite, per rendere ben rotonde Ie Pnlpclii-
ne. Versatele nel sugo versa la fine della sua cotura. Se volete, potete frigperle ¢
poi metterle el supo.

Preparazione della pasta: meticic a bollire 'acqua ¢ cusccie la pasta al dente,
quindi soolatela ¢ aggiungete un mestolo di sugo affinché si insaponsca,

In una tegha spangete un po’disugo sul fondo, Mettete uno strate di pasta ¢ su di
aso disponcte 16 wova sode sgusciane ¢ taghiate a feine, Ia foera d monadella fana
a pexi, il formaggio gratiegiato, e mestolo di suge. quindi agoiungeore un alino
sirato di pasta, [a morzarclla o la scamorza Fata a pezectn, le polpettine ¢ ancom un
po- i formapgio granugiate ¢ suga. Terminate con uno st i pasta su ol st
verserd i alire mestolo (o pai) di suge. Cospargere ol formaggio sardo rimasto ¢
usnle eventuali polpetting nimaste comng decorazione. Informatd in fomo sttico a
180 per 25 mimuli cirea ¢, comunague, fino a quando si-formerd In crostiena,
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Martedi
5. Pasguale Baylon

Mercoledi
&, Ginvanni 1 papa, Ericn

Giovedi
5. Piciro di Mortong, T

Venerdi

5. Bernardion ca Skens,

Sabato
5. Winnrio martine, Ginlia

Pomenica

5. Rita da Cazcia, Yalenic
»

.um'dl oL

S, Desiderio vescoyo

Martedi
B M, awxiliatrice

Mercoledi

5. Beda il Venerahile

Giovedi

Leboyeafi sl g ensione

Venerdi
S .'\Klulillll. Fealerion

Sabato

5. Fanilio martive, S, Ereole

Domenica
Ascene. del Signare

.unrdl
8. Felice 1 pagsa

Martedi
Visitazione BV, M.




#

] e
‘Brindising

Mercoledi v

5. Ciusting martine, Lia

e e ]
Giovedi
Festadeliz Repubhblica

—_
Yenerdi
5. Carlo Lwanga, Clotilde

Sabato
5, Quiring vescove, Fabella

Domenica
Penteooste, 5. Baonilaco w

Lunedi L}
5, Morbertg viscovn, Paoly

Martedi
5, Krelserto voeneonms

Mercoledi
S Medando vosoon

Giovedi
5 Prime; &, Elvem

Yenerdi
&, Diana, 5. Marcella, Greda
Lunedi 24
1 3 5 Adtando da l"auilun. Alice
Martedi
1 4 5. Elizge, Valerim
{3

Sabato
S, Barnaba apadels

Domenica
S5 Trmita, 5 Guidao

Mercoledi
8. Crerimana, 5. Vito, Enrida

Ciovedi
S, Aurelinno, Gisding

La cuceagna a mare o Anni "6, Nave Ausonin in porio

La wvillegpiaiura T s
Con la chiusura delle scuele iniziava un perio- r =
do i spensicraterza per | fagaz che non | et hL-
dovevano pii frequentare b scuola; di serenity | " AL s LR
per le loro famiglic, specic se comtadine, J i [
perehd in ¢ampagna avechbero svoly con i
Paiwto dei Gighi e i Javos per trascorrere un
invemo trnguillo: raccolta dei prodotii della
terma, realizzazione della safze {la salsa),
preparazions dei Gohi secchi o delle donwinrve.
Corto era una fRIICa, ma i raEaze prefervano
mware i gemiton in o questi laveri pesang

piuttosto che andare a scusla, Le famiglic gia
i MUEEE RGP ANG et mini iasioco ¢
postavanosul raimi le massonzie

Salo le famiglic benicstantl avevana fa casaat
mare. Coloro che non 1'avevano ¢ non pofesas
o affictare a cabina ad unodei lidi brndssin
preparaving il neCesSNO Pel PAsSan una
sevena giomata ad una spiageia libera, a nord o a sud di Brndisi, Si spostavang
dalla mastina alla sera ¢ stavano un po” al sole un po’ all ombra proteni-dz un
veechio lenzwold legaro alle spende del traine.

A prare mangiavane poiddica o pivcietn bagnan nell scqua di mare ¢ conditi al
momento con ofio, sale ¢ pomodoro o pane: A fotee con ¢ miclanzane sof"olio,
All'imbrunice tornavane x casa,

Antico stradario brindisine

Strada Conserva nel “700 ¢ra una strada lunga ¢he dall®atale via Poria Lecee
arrvava find quadi & San Benedond, La swada prese il nome da un deposito
dell’agqua chiamato Fontana i Crisestonmo, chianan dal popoalo “la Conserva’”,
che ol povernatore Alovsie de Tomes aveva fano costmuire nelle vicinanzg delle
strade che song oggi via Masaniello e via 5. Lorenee da Brindish, La strada Conger-
var er chivisa i Sterda Conserva 1Sty Corserva 11 ¢ vico Conserva: Nel 1990
strada Conserva | prese 11 nome di via San Loreneo da Brimalisi, stsuda Conserva 11
quello di via Conservy; vieo Conserva span gol prolungamenta di corso Ganballi

Mode di dire

A mianit o Pappacols, Bspressione che indica temps ormai lontang, Fosse deriva
da un -:E;i:_l papa (prete) Nicola di religione ontodossa clse visse in Brindist pio.di
ML 2800 d.

La ricetta

Snwew cw M hraseiofi, ragh
alla brindisina

Ingredienti: pomadon
manr o saliy di pomodoro
fatta in casa, una cipolla, uno
spicchio  d'apglie, sedang,
preceemola,  basilice,  sale,
alio eximvergine di oliva, Lin
pessettn it ventresea i
nxuake <o nervetth ¢, inoccas
sione delle  feste, freveiile
(iovaliing di carne di cavallo o
di manzo, chiusi col filo di
cotone), Vino rosso locale,
aedqua, Chialche massaka agpiungeva una foglia di alloro,

Preparazione: spreneis i pomadon ¢ Raeli cudeere. quindi passaili al passing.
Mettete sul fucco uny padella con 1"olio ¢ soffrigeete L cipolla affeitma fincmentc,
quindi aggiungete lo spicchio d'aglio, il sedano ¢ il prézecmolo sminuzeali.
Quands la cipolla appare dorath, apaivngend 13 venergsta, 1 norvetts ¢ IF bravalolf
Irrorate con un bicchicre di vino resso ¢ continuye o far cuoeeee, S¢ neecssario,
dopo un po’ aggiungéte mezzo biechiore d acqua. Quando 51 sard consumata,
agpiungets 1asals Apgivsiate dh sale o Fae cudsers anddra a fueco Tento fino 2
quarnsdo il sugo. non 51 sard riscreno. A cotura quiasi ulimany aggiungere il basilico
fresca.

Con guesto sughetto, che &1l tipico mgh brindising, i condiseons e orcochicite.
pustose anche con Maggiunta di neotla di peeara stemperata in un pa’ di supo
appure con un po” di neota farte, rcett adeo (ompre siemperin i un po’ di
sugod o opndite con sardo pepe o ool acioricolta, ly casiricetia,
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Venerdi
S, Gregorio Barbarigo

Subato

8. Maring, Marinella

Domenica
Corpux Doming 3, Gervasio

20

Lunedi
5. Sileerio papa, 5. Enore

Marteds
5. Luodgi Conzaga, Loisa
»

Mercoledi
5. Paolime da Nola, Flavio

Giovedi
S Lanfendo vwscown, Alice

Venerdi
Nativith 8, (Hovannd HBatilsia

Sabato
S, Gugliclme abate, Orio

Domenica
L ‘l"i:ui“l'l oy, Baodallo

Lunedi 2
S Chribe D Alsahd ks v,

Martedi
S Al Trenen

Mercoledi
5. Pictro & PFaolo, Picroe

Giovedi
S8, Primi Martini
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5. Teobaldo mac. er., Exer

Sabato
&, CMrang

b L = o
Domenica |
&, Tomimzso spasteloe, |J,N!I:I¢!

|
Lunedi 27 |

%, Ellabeta, 5, Roasella

Martedi
S Antonke Maris faccaria s,

Mercaoledi
S Marka Gorend, Fomisla

Giovedi :
5, Falida, 5. Clandio

{
Venerdi
5. Adriano, 5, Priscilla
Sabato |
5, Avmeodo, 5. Leticia |
Domenica
%. Feliciia, %, Silvana
Luncdi 28
5, Beneden, 5. Olga
Martedi
S Fod tunaioe i iine |

|

Mercoledi
5. Enrico impeeratoie

Ci

Giovedi
5. Camiblo de Tellis

Venerdi
5. Bonaventara, Viadimire

Sabato
.5, del Mone Carmelo

1 Porto col Monumente al Marinaio

La comoars 01 rafen. Oliee al :;:lﬂl[l;!tag:__;jn i Jir Bn
Crimviennd, csisteva quello della comntars i rasou, che
indicava una persona i Famigha, in genereun amici, a
cul s affidava U incarsco di tigliare per la prima voliale
unghic del bambino. In questo modo $i crcava un
legame sirctto fra le parti ¢ st chiamavang vicendevol-
menie carma, comare.

Antice stradario brindising

Nella toponomastica brindesing del ‘TR0 si trovava la
Strada del Pero, In realth ¢ra una contrada che dal
Bastione San Giorgio s ¢stendova finoalla Chicsa di S,
Marting, vigino alla Chicsa di §, Anna, Aveva gardin
¢ orti ma era anche luogo di discaniea con poche case
dirupare.

Nel 1571 ba zona fu nisanata con la costruzions di Corso
Limbero | e alie sirade,

Lloggidto antice

Ler rrcer cea Ja el i begao in
cui i posava il neonate nei
primi rxesi di vita, Era un tipo
di Jetting posaio su due basi
rcurve che  permicievino 8l
dondolio,

La parola brindisina
Cretfard, dondolare, squotire,
sculetiare, Verbo spesso niferito
alla persona. Cainlari fa capu
(dondolare la westa). Comu i
conila quendn camina (eome
seuletia, quando camming),

Ly meddicing popolare di un dempe

Lo coppa & vienfu, Un wempo in ospedale sioaumdiva solo per problemi di salue
grivi, Lo stessa cosa valena per il medico condomto. Si chiedeva un consiglio,
Ivieed, i coanari ¢ parenti o al Farmagista. S 81 trastava di dolen di spabla o di bron-
chite, s applicava [ doppar o wiesin, un nimedio enapinee niz condiderato sempre
valide. 51 chiamava codi perché s wtilizeava un biechizee, Sul luoga dobente 5i
poSiZioNava una- moncty racohivsa in una peczuola con i lembi logat per formare
ung specie di stopping oppure und moneta con un batuifolo di evat imbevuto di
olio posizionato su & essx. Comungue, Ia pereeola o il fioceo d'ovatta veniva
ACCEE0 ¢ sopra st capovolgeva il biechicee, che 53 lasciava cosi fino a che per man-
canea i migcnu la Gammells si spegneva, 11 bicchicre si comporiava come una
ventosa ¢ Al mnterno la ¢ame veniva nsucchiata formando quass una cupola. Cosi
pengavane che sulla pelle i amirasse il dolore, La coppa i siaccava (ialvolia a
fatica) ¢, s¢ necessanio, 51 collpcasa su una xosa vicing per ripetere Poperazione, Si
diegva che fosse un buon metodo per tagliene it dolore.

La ricetta

Fastarelli, dolei di pasta di man-
dorle

Ingredienti; 1 kg, di Frroan di avn-
dorle, 500 gr. di suechon a velo, 6
chiare d uove momate a neve, 30
govee di essenaa o manderle, Chics
chi di cafl o chiodi di garofane o
canditi-¢ mandorle abbrustelite per
guamire.  Jfucchere a wvelo da
cospargere sulle palling di pasta di
mandorke,

Preparazione: impastaic fa farina
di mandorle con lo mechero a velo, le chiare d'wovo miontate a nove ¢le pocoe di
essenza di mandorle. Cando 51 sard foemina una paste merbida, con oo diun
cuschiato formate tante palline ¢ cospargetele con o ducchero a vielo, Decorate Ig
palling con um chiceo di caffé o un canchto ¢ sistematels su ung teglia imbureata
miarinata. Fae cuocere in forno 2 1601 70° por 12 minuti circa,

Col wemine pastarelli {(plurle di pastareffu) s brindising sopo indieae anche lo
pasti alla crema,

Domenica
8. Adesxio eli Roona, Tiziano

Lunedi @

5, Cnlogero, &, Federion ¥,

Martedi
5. Ginsa, 5, Simmace

Mercoledi
5. Elia profoia, Scviring

Giovedi
5. Lovrenen da Brindisg

Venerdi
5. Maria Maddabena, Lena

Sabato

S, Brigida

Domenica

& CUrigina, Anfta

Lunedi B0

5. Lhacamo apostabo, Tea

Martedi
S5, Anpa e Groaccling

Mercoledi
S, Liliana, 5 Aurclio

Ciovedi

S Nazario, 5, Innacen

L]
Venerdi

8. Maria, Beatrice, Lucilla

Sabato

8, Pictro Crisolagn wescove

Domenica
8. Ignazlo di Loywla
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Lunedi 31
5. Allonso

Martedi

5. Fuscbio, 5. Gustavo

Mercoledi
&, Lidin

Fredia

Pt o i

CGiovedi

L'Ospedate *Antonino Di Summa™

; H s xR, | o P ) Mercoledi
L Ammumsirasiois Provenciale i Bondss, erede del patrinsonso di Antonino Di 5. Giatinto, Carloe
Sumnm, doveva costruire una steutiura di pubblica wilita. La fondazione "Ospedale : £
Provinciale A. D Summa®, eretta in ente morale, decise di realizzare un ospedale.
Nl 1931 si diede Uincarico decurare il progeteo all'ing. Cafiers, ma Ianio segic= |
Giovedi
A. Flena Augusn, Lannn
Venerdi
5. Ludbovicn, 5, Dialo
|}

%, Micoxleimo
te Iing. Tarchioni presentd aleuns variant ¢ il mgmgmlo fu acectato. L'ospedale
hl
Sabato
5. Bernardo alae, Saoncle

Venerdi
| S Ovalde, Meve, Nevd
L3
fu ultimate nel 1939 ma fu subite requisito dalla Sanith Militare Ttaliana, Cuando
Domenica

S""b?'tﬂ | aivenne i bombardamento dell'§ novembre 1941, una bomba distresse 1°'Ospedale
Trasligurae, Mostro Sinore | di piazea Duomo ¢ furono quindi-concesse aleune stanze del nuovo ospedale. con
un totale di 50 posti letto. Perd fu di nuove requisite, prma dai wdeschi ¢ poi dagli
allcati, fine al 1943,
5. Pho X papa

Lo sontamdnifor, Un antico nmeale diffuso in
passatp era quello di chicdere risposte ai Sant
rignardo 3 situnzioni difficili ¢ per conoseere il
futuro mediante 1o mvoeazioni. Uno molto cono-
L seiwte o esepte dalle nostre aonne cra duelio
della prechiers a Santa Monica, Risale a1 femp
della Prema Guerrn mondiale (forse antecedens
| teh quando le adr ¢ le Rdineate s nvolgevine
a Santa Monica, proetirice delle donne sposate,
delle madn ¢ delle vedove, per avere notizie des
| fanuigliar partiti in gueima.
| Aot i punto; tel silenzio pin toaale, la
| donma, affaccialy al balcone. o alla fincstra della
| propny abitazionc, 5i conconirava ¢ Tocitava un
Padre Mostro, un"Ave Marix & un Gloria al Padre.
Quindi recitava 13 preghiera a Santa Menica:
“Sunta Mowica pictesa, Santa Monica fecrimos
sy o Rewnar sofsil e oo Mitaeen teenasi. Comn
pairtasti wofizi 6 In figefin fwa, cosi pisiiog
masizh e, © Si pronunciava il nome della persona o dell’avvenimente di o i
velevano avere nofizie. Ui si meneva in aseolto di qualche numore o parola ¢ 5i
osservava bene In simda & un eventuale passante, A questo punto siattendovano i
sepnali civelaton che poevano ¢ssoie positive o negativi ¢ 51 dovevano sapere
nkerpagiare,

Domenica
5, Gactano da Thicne

Luncdi an
&, Domenico, Emiliand

Martedi
&, Hennane, 5. Ferma, Livio

34

Luanedi

5. Maria rogina, Ippolito
Martedi

8. Rosa dla Lima, 8. Manlio

Mercoledi
&, Lorenes mariing, Renen

Giovedi
S, Chiars, Susanns, Lelia

Venerdi
1 2 S Uil

L'acqua ti mari, Queanti i vol aveanne neasgiato. dusinte Vestate {c nom solo)
priseneiin bagnato nell acqua del mare perché st insaponisse? E sopra si aggongeva-
o alcune gocee di otime olio di oliva ¢ un pomedoro specinto. L aegue & muri
venivi wtilizzsts anche por mpastase il pane, quando la fanigha sunerosa fecvd
penodicamente pezei grossi di pane da portare al fomo, | pes crano grossi perchié
allosz i fornaio veniva pagato sulla quantity, per cui per risparmiare si frcevane

924

Mercoledi

5. Baninlemeo apostoln

Giovedi

" | grosse pezeatyre di pane.
| Sabato 5. Ludovien, Luigh Brminia
E Ippolito, 5. Pongians La ricetta
Ricotta fritta
| |

Venerdi
S Alcsnd ro markine
Sabato
5. Moeniva, 5 Awsita
L ]
Domenica
2 8 5. Ageating

Ingredienti: 350 grammi di ricoa-
pane geatiugine, ofio di oliva,
o dr ambo le parti, Potete non

| 4wy 2-3 veva acseconda delly gran-
Preparazione; sceglhicte un tpo di
passarle nella faring, ¢ in questo caso dovecte corgare di faraderine benie I panatura

Domenica | dewra, sale quanto basta (3 scconda
I 1 % Alfrede | el nipo ¢ del gusto della ricowa,
Efim d1 nicotta non mokie molle o yghatcln
s 3 a felte. Shagete Lo wova con il
Fetragnsio | piezico di sale. Passate ogni fetta
nehla  faring, quindi  nell’uove
sulla fetta.
Fate riscaldare ["olio in una padelly barga ¢ quando sard ballente, ponete delicata-

pill o meno saporio). Bina 4,
shattutd ¢ infine nel pane grathugias
Martedi
6 5. Siefann, 5, Rocco
nente be fete ¢ fatglé cuocere fine 3 domura. Toglicie delicatamente ogni fotta

dall’elio ¢ fatenic scolare I'eceesso su carta assorbente; E onima calda, ma anche Lunedi 35
i, fredda. Martivio 5., Ciovanni B
e =
¥ e
th
il e R ———
y{ i
AL Martedi
\ 8. Faustimi, 8. Tecla, Rosa

Mercoledi

B Arksiide martinre, Addanae

31




Gﬁéﬂqﬁ i

"ff}-m-w(g‘;i:-fm-

Settembize 2022

Giovedi
5. Fygidio alaic

Venerdi
B, Elpilio vescowi

Sabato
K. Cregorio martine

Domenica
5, Roaaltia, Rida

Lunedi
S Viarino veacove

Mariedi
S, Perronbo, 5, Umbaeros

Mercoledi
5, Regina, Guido

Giovedi
Nativith V.M,
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Venerdi
5, Sergin paga
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Sabato
5. Hicolz da Tel.

Domenica
%, Domede snartine

Lunedi a7

A5 Marne iy Maria 5, Guade |
|

Martedi

& Maurilio

Mercoledi
Esalturione slclla §. Crace

Giovedi
BN Aalcllosraia

Venerdi
%5, Cornelio ¢ Cipriano

P e ———

et
=
=

Wrbath Posts poceld o N Basbar’ Foe

Veduta parziale del porto dalla stazione marittima,

L sappoifa Nei secoli padan, sopaatiutto
nel Regno di Napoli (noi ne abbiams fitoe
pante fivo al 1371, cioé fino all"Unita d'lia-
I} ¢ era Pabaodine della “sappeonfa”, ciok
Fobblige di mewere al primo  figlio
maschie il nome dol nonno patcrna ¢ alla
prina figlia femming quetle della nomina
parcena. A dus figh nan fnscguin sanch-
bero statt messi i nomi dei nonni matemi,

Era raro che si secplicssero nomi fuon dai
vincoh familiar, 2 meno ¢he 1 Ogh fossero
nameresi, nel qual case la fantsia si
shizzamva ... nel limiti dei npmi dei santi
i veneradi nel posio.

I:primi dicet nomi maschili pri usats nel
1754 crano: Giuseppe (438 peefonenag),
Franecseo (434 ), Pasénle (256), Vito (247,
Antomio (223), Doemenico (194), Vinocones
(134), NwedlaNicols (151, Grovanm
(147), Teodoro (123} ¢ Leonasdo (115) ma
¢'erane anche Tonmso, Oronzio, Angelo, ©alii,

Per Ie fommaing il nome pil usate ¢ra Antonia {239 preferénze ), sexuite da Teresa
(234), da Franecoca (2330, da Maria (213), da Caarina (202 ¢ da Giuseppa (202),
quindi d2 Resa (163), da Lucia (1570, da Anna (13 1) e daAngela’Angiota (1370, ma
dallo Ste defle Amime st evinee che esistevano altr nomi non pid in uso, quali
Cordola o Rosolea, ¢ 1 nomi Mattia ¢ Fedele sempre nifenit a femmine. Ma quasi
i érandg chiamati con un diminutiv fino alla veechiaia,

Per fare solo aliwn csemp, 1l diminutive Uocin poteva provenine da diversa nonis;
Antomio, Raffacle, Cosimo, Vite, Pacle; Ciociie da Franceseo, Clicolting da Franee-
sea; Masime da Tommaso, M ds. Giovanm, Gennaro, Antonio, Domenico; Cocn
¢ Coca da Cosimo ¢ Cosima

Minw'a ¢ Mimisn'a da Domenico ¢ Cosimo, Sivhne da Teresa,

Proverbi brindising :

f.n fu:gﬂum P rlmrumm: chirernin L P i n’nlm'_ | H I"IT"I: ek dt PRTsang :t|1cr.f:m:|
¢ presuppoente, che guarda i Bus neganv degli alin ¢ pon mifleiie sui suos, lnfa,
tulte e Ie pentole siponeyvias sul cagbons per cuchare ¢ iitt'e due st annerivano;
i cr usata ¢ quindi, annenta di pil la prgeata, perché i cssa s cucinavano |
[egumi; citso meplw Comsumato ui tempo.

Espressioni brindisine
Nta fnirwlfa cio, & in caxo delfa gia

La ricetia

Li cécnli, i fichi secchi

Singolare: chenla. 11 termine deriva. dal
latine “eochlca”, <he vool dire chiogcioln,
nirmg ¢, per la forma tondeggionic, il noms
¢ passato al fieo seecato mntero, Ly edenli
sono | fichi-che si rovano gid appassin
sullalbero, Si mecolgono ¢ 51 contimia a
Farli- seccare  al sole, semza  spaceardy,
sobbralli cannizzi (gratect di canne),
avendo cura di ticacd iy coss daowera, per
prl;:.d,'n'nrli d:it“IHHIIiju :Ic",'l nole, Qm:mldu;l
oo ben “asciutt”; i passato 3l fomo per
cirea 13 minuti a 100120 gradi, ¢, cdmun-
Gque finclid pazone append docati. Si conedrs
vane in bartoli steplizea.

18
19
20
21
24

25
26
27
28
29
30

Domenica
5. Sofia martire

Luncdi 24

5. Gennaso yewoovs

Martcdi
5. Eustachio, 5, Candida

Mt:rt:nll,:c_ﬁ
5. Mapen apoateloe

Giovedi
8. Maurizgio mariire, Silvann

Sabato

S P da Sansevering M,

Domenica
S Murclla, Sergio
L ]

Lunecdi -

S5, Casagmo o Damiana

Martedi

5. Vincenieo de” Pacls

Mercoledi

5. Wendealan martine

Giovedi
55, Muchele, Cabiricle

Venerdi
8. Girolama dottere
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Sabato 39
5. Tercsa del Bambsin Caead

Domenica
55, Angeli Custodi

Laurnesedi
&, Gerands shate

A0

Martedi
%, Franceaeo o Azl

Mercoledi
S, Plackde smartire

Giovedi
5, Bruno abaie, Alberea

Venerdi

BAM. alel Bosacin

Sabato

5. I‘:|lgia. I1'r:igida, Tvanur

Domenica
3, Dhonigh, ¥, Forrucchke, Sarg
¢

Lung¢di 41
5. Danicle v, missionario

Martcdi
%, Firming vescovo, Brang

Mercoledi

5. Scraling da B

Giovedi
5 Edoardo re

Venerdi
5. Callisto ¥ papa, Orlando

Sabato
%, Tercaa d'Avila, Rugpem

Domnenica
5, Edvige, 8, Marghcrin
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Corso Garibaldi

Antico stradario brindising

Strada Mena, detia poi via Caroling, opg Corso Ganbald). Strabone raccontava
che era una insenatura di mare ¢he armvava fing alla prazza di Basso, In quel canale
diventato patude, wli abitanti della strada ¢ § conciatori che avevano i loro laborato-
i nella perpendicolare siada defla Giudea “menavane”, gettavano, rifiun di opni
genere, tanto che 1'ania e feida ¢ smespirabile per | miasai, Ferdinando 1V ore di
Napoli ehe diventd poi Ferdinando 1 re del Régno delle Due Sicilic comincid a
Eis.mlalrln. cosi che i brindisini per riconoscenza intitolarons [ strada alla moglic

ARglna.

Li searpi ¢ I vistin, Un (empo vestirs costava molto, dia ta povers) diffusa, GIi
abati si confezionavano utilizzando abit gid usan che 51 rivoliavano ¢ si cucivang
con modelli neovi, Quiegli stesst abin s nivoltavano nuovamente ¢ con la stoffa s
cucrvam abil ai bambam. Talvoli be donne sostavano presso be case dei nechi nel
giarmoin cui sapevano che essi ovrcbbero fatto lo scarto degh indumenti ¢ divide-
vaedy tra looo gl abitl secondo le neeessiti

La donna confesonava, ¢4 s0la o.con aiuto di un’amicy sarta, due vestiti all anno.
Uno per Pasqua. anzi peril giemo dei “Sepolen”, perché doveva fare “bella figura”
davanti ad eventuali pretendenti ¢ parenti, ¢ ung per Nagale. | bambing, inveges,
indossavang lvalia vestiti poco adeguati alla siagione,

Le scarpe 5 compravang solo in occasione di invin: ad un matnimonio o ad un batte-
sime, Spesso Vusoprolungato frceva bucare be suole, pér cun si cercava di coprire
i for con'canoni posizionati all'intero Exlla scarpa. In casg di pioggia @ piedi,
naturalmente. st bagnavamo. Gli vomini avevano un pato-di scarpe per lverare in
campagna, sformate ¢ indurite dal tempo ¢ dalla tema bagnata; un aliro paio per
indossarko by domenica. Cercavano di Far durise [¢ scarpe quantd pil a Tungo possi-
bile, ingrassandole per renderle morbide. pulendole con to spute ¢ leeidandole
subito dopo con un pannd di lana.

L oggetto antico

Fa pife cra la vasea por
{awvare ¥ panmi ¢ era neavala
i un unico bloceo di picir
Era posta "mir ol orali, nel
carnle. Se eradi dimenstom
redotte; si cldamava piledde,
Esisteva poi una pifa di
gransdi dimiensiond, o pilond,
di solite posisonato vicino
ad una fontana. Serviva
come deposito provyiserio
di dequa per irigare i canmpi
¢ per far abbeverare gli
animali. foto

La ricetta

La frizzali; i clecwli
Ingredientic.  pancenta  di
matile,

Preparazione:  Giglale o

preactti la pancetta ¢ metteles
la i una pentola di leomeoita
posta sul fucco o famnsk
moederata.  Pan - piano il
grasso i scioglicrd, § pesseiti
di came 81 staccheranno dal
frasso ¢ s fngeeranno nella
SUNULlo - Vemutost 3 fommare,
Quando saranne cotti al punto
gasto (doveanna  sembrare
croceanti),  sgocciolacli ¢,
una volta raffroddati, poricteliin un vaseuo. Creando [ sugna sard ticpida, nicictela
i vasy i terracona smaltan intemanente o in vasen di vetre che chiudercie
quando si sard raffreddata. Conservare al buio in heogo fresco (oggi potere menere
il vasetto in frigorifere) fino al momenio del bisopno,

Sugna © frizzafi si preparavane all’inezlo dell inverno od ermno consumat. per
msaporire sughn o legumi. 1zl calds, salat, ss mangiasano anche submto.

o

Lunedi 5
S Ipnaziod'A 8. BEodollo,

»
Martedi

5, Lowa evangelisia

Mercoledi
5. Ixacco martiee, 5, Lawea

Giovedi

Sa lietee, Antora

Voenerds

5. Ovrala; Clementing

Subato

S, Donato vescowvs, Apalio

Domenica
8. Giiowamni da O 5,

Luanedi L)

5. Anionie Maria Glarei v,

Martedi

L (:riqilnn. 5, Darka

Mercoledi

5. Evaristo papa

Giovedi
5. Florceizo veacown, Belia

Venerdi

K. Blmoaie, Simeone

Sabato
S. Ermelinda

Domenics

B, Corming vesod

Lunedi b

Halloweein, 8, Lacilla
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Martedi 14
Tatli i santi
q

Mercoledi
Commemoraz, del maore

Giovedi
5, Martino, 5. Silvia, Giwsie

Yenerdi
%, Carlo Boreomes, Rosalis

Sabato
B, Haccaria profees

Domenica
5, Leonardes abute

Lunedi 15
5. Erncsto abate, Carina

Mlarlcrd.i

5. Godlrcdo vescovn

Mercaledi
S, Oirese, 5. Oroella, Fauster

10
11
12
13
14
15

CGiovedi
&, Leone Magno, Fiewnzin

Venerdi
%, Martino & Tours

Sabato
S, Benatoe oo, 4. Klia

Domenica
A MHego, 5. Omobono

Lunedi
5. Crinconda yeseovn

At

Martedi
S Ao Mo, 5 Anero

Mercoledi
8, Margherita di Seozia
¥
— _‘-"t"k
AN
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e
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Starione Torpediniere

Nia simuni i teceli, guarcleiuniy @ miteris

el wempo gh annunct di morte sono cambiati per diversi motivic 13 condizione
coononnea ¢ sociale della famigha del defumto, Povolugions winologica & esp-
ansione demogratica

La povertd spesso non porciteva alla famiglia di commissionare i mamnifesti, per
cull 1l pamaod veniva i aiuto annuncianda alla comuniti parmocchiabe il decessa (fu
mniriicin & Pocinlo) di qualeune con i rintecehi delle canspane.

L visinu

Se micriva qualcuno ¢ on siéi potilo panecipars alla cerimonia fincbre, allory si
ancavi a sy per fare la visita di condoglianee, fu vlsiin, viestite con abini seuri ¢
fazroletio noro in tosta, i portavane bisconi, cafté, zucchero o, per fare “bella
figura”, una bostigha di verniugh. Una $ignora mocontd che neonobbe una bottiglia
di miarsata donata in occasione di ar visitn, quando |2 ¢bbe a sup velia inregalo da
ung parenic in occasione simile, La riconobbe-da un segno fatte da le ivaloneanin-
mente sull’elichetta, Nom tuih avevano disponibalith pecuniiri plr comprare ung
bottizlha di vino liquoross, percul by leneving da parte per alir pecasions impor-
tante o simile

La medicing popolare

I mxd i denti, una distorsione all ‘arte, un tenpo, venivano curati con L stuppars.
Se si daveva far passare L imal di denti, si sbatteva a neve un binsgo d'vove che si
eiteva suun panno.caldo ¢ 'impaceo si posizionava sulla paré dolente. 51 teneva
su i3 quando passavail delore.

Se sidoveva alleviare Pinfiammo ¢ il dolore per una distorstone all'arto, alla chiara
A a1 univana tre cucchian di succhero. Sishameva il aito ¢ 51 montava 4 néve.
5i preparava limpaceo meitendo uove su un paneo di lana che si postzionava
sulla parte doloraniz, quindi sk Basciava I"arto con una benda ¢l dopo qualkchs ora
diventava dura comie un'ingessatura. L'impaceo si doveva manténere per almend
otte giermi, dopo di che =1 toglieva ¢, dr solite, il dalore ¢ Pinfiammazione non
¢ eramo pil.

La ricetts
Fasta oo Hu fonen, pasta 2l
Lo

Lin tempo €ra usanzy mangias
e pasta al tonno il govedi,
perehé le donne andivane al
MCTCAte . scitimanaic ¢ com-
pravane if tonng a grossi pexzi
ad un preeo inferor.

Ingredienti  per  quatiro
persone: spaghefii o pasta
COTLA (anche MIcERC Zite Spei-
zatc), TO grammi 3 porsonn;

gr. di tonno soft‘olio
sealato: pomadonm freschi o
pomodor: pelat SO0 grommi circas oo v, quanto basta, sale fino, pepe o pepe-
roncing piccante, una piecola cipolla, uno spicchio d'aglio, prezsemolo, (Hive
pacsane ¢ cappen 3 pigecre, Acqua per cuocere gli spaghetti, sale q.b
Preparazione del sugo: scolate 1l wono. Taghme a pereetti @ pomodoring. ben
Javat., Alfetiate stmlmente fa eipolla ¢ sminucene lo spicehio daghio, quind
mtteteht a soflnggene in pn tegame con wn filo d olio. Aggiungele il W speznct-
e ¢ lasciate cupeete: pochissimo mescolando. Aggiungete | pomodgrin ¢ fae
cuodere per circa 1071 nimvati al massin. e somo graditd, aggaungete e olive ¢ i
cappeni. Coocets gli spaghetti in acqua salata; a cottur ulimaza seolateds ¢ menctehi
nel regame. Meuere un po’ di pepe o di peperoncing piccante sminuezto ¢ sorvire
gli spaghetti al tonno ben calds con un po’ di‘ prezzemclo fresco sminuzmto.

19

20

Grovedi
S Elisabeeta, Eldx

Venerdi
8. (hilelone abate, Al

Sabato
5. Fausto martice

Domenica
5. Benigno

Lunedi ”

Prosentaz. BV.M.

Martcdi

8. Cocilia martine di Roma

Mercoledi

A Clemente papa, Felicia
L
Giovedi

Criste re e 8, Flore

Venerdi
5.0, d'Alessandria v, & m,

Sabato
e Lorrador vosaown

Domenica
1 d'Avwcite, S, Massimo

Lanneeli 18

5. Giaeamer della Marca

Martedi

S. Balurmnin marine

Mercoledi
8. Andrea apssials
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Giovedi A%
5. Ansano, Matalia, Miriano

Venerdi

&, Bibiane, 5. Savino

Sabato
5. Francesco Saverio, Iiria

Domenica |
1 Avventan, 5, Barlars

Luncdi A%
S, Ghelbo martine

Marted:
5, Mecola vencov

Mercoledi
A Ambreg o weaeovn

Giovedi
Tmmacolata Concezinne

£

Venerdi
B, Biro, Sirio, Cesane

Sabato
BVM, ali Lorcia, Lonena

Daomenica
I dhvvena, S5, Damaso

Lunedi Sl
5, G Framdoscs Fromyol

Martedi

% Lucia vergine « m.

Mercoledi

5. Ginvanni della Uroce

Giovedi

5. Valeriano, Nino

Venerdi
8, Albina
]
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Pianrea Coiroli ¢ Tewtro Verdi

I sidaco Engelbirta Dionis fu il promotone della costrurions del pramo teatdo in
Brindisi, su Corso Umberto - angolo Pinzzn Cairoli. Dopo un primo. progetio
proposte dall ingegnane Achille Stondrin, fu dato mearico all ingegnere Comdo
Pergolesi nel 1894, Ci vollero nove anni perché i lavori & concludessaro ¢ il 17
ottobre del 1903 i1 teatro fu inaugurato col nome di Giuseppe Verdi, il musicista di
Busseto morto-due anni prima. Nell occasions fu presentata opera “La Traviata™
Al Teatra Verdi 51 tencvano importaiti rappresciitaziont teatrali, veglioni ¢ coneerti
con artisti di rinomata fama. 51 diceva che Pacusticn dél weatro fosse delle miglion
in Europa;

I giochi del Natale

i Manabe b famiglic 51 runivape a casa delle porsons pil care ¢ disponibili od
aecogliers it & parenti & di solito ¢rano | nonni o farle. Allestivano una lunga
tavola ¢ davano inizio a1 giochi. Di solito si giocava a carte: 3 “Donna Cheeea™ ¢ o
“Rubamarrero”, Il zioco pan gradico-da grandi ¢ piccini o, perd, In “Tombola™,
Era fatia di eartone so cuierang impressi numert ¢ diseeni coboran., In un sacehetio
cuctlo dalla nonna ¢'erano | numen stampatl su tondimi di legno. Per coprire
e sulle canelbe si uswane le bucee det mandarini o, in mancanen di cssi, @
fagioh che won 51 buttvano dopo la “ombolia®, ma si cuocevano, perche, Fvank ¢
colli “efaferilizzanana”. Chi estracva il numsero dal sacchetto lo accompapnava col
significato della smorfin napoletana o con qualehe batmuta divertente in brindisino.
Era un momanta di véra allegria: Ambo, temo, quatema, cinquina ¢ tombola erans
decompagnati da rechi” premi: noci, mandaning ¢ dolei della nonna,

Modi di dire

O 1 forza ¢ omp i pange. Erano due qualith di vonting. 11 poime e un tipo
forzuto che motrava abalita di resistenea fimea inogni Bvero espletato. 1 secondo
¢ra un viped womo che mentiva nspatio. perehd sz aveva la “panze”™ vuel dire che
mangiava benc¢, quindi, era rice. ..

Parole brindisine
Piscignata, dal latine "discingere” (slacciare Ia cintural; la diselgrada per i bringi-
simi ¢ una dofng sconcia; rovinsa, dispmiata.

La ricelia

Lacehiviéddi, faralling
Ingredienti; | ke di faring
M1, bacchiene i olo (180
mil ciread, | bicchicre di ving
bianeo, boetia di limone, un
cugchiaing di sale fing,
Ingredienti per le varianti:
con b rucchero: rucchero
quanto basta;

col pepe: pepe quants
Basta da mischizre alla pasta,
Preparazione  dei taralling
semplici: e nscaldare il
vino ¢ scieglicte deniro il
sale, quindi toplictels dal
fugen, Fae scaldare olio,
getne dentro la buccia i hmone ¢, appena siosente sfrigolare”, speencte la
Fraanma.
Bope dver messo la finna o fontana sulla sphinatons, apeiengete ol sene la
Luccia di limone: impastae ¢ quindi aggiungete il vino. Lavorate 1o pasta, sistan-
dovi con le mant bagnate se sembra socca ¢ alla fine fonmate con css dei cordonei-
e sottili. Taglite ogni cordoncing n tant pedeciiing, in mada tale da fuseire ad
arrotedare sul dito indice tanti piccoli wralling. Fate cuoeere in fomea 160° per 20
minuti-circa,
- Se si desidera la variante con lo zucchere, posate i tarallini caldi, appena
useiti dal forno; su un vassoio sy cul %513 sparso Lo ruccheno ¢ rigirateli in modo
¢he lo mecchero si anacch.
- Se 51 desidera la vanante col peps, aggingetelo nella pastz nella quantii
destderata.

Sabato

17
18
19
20
21

Luncdi

Martedi

Giovedi

Venerdi

25
26
27
28
29

Lunedi

Martedi

Grovedi

Venerdi

8. Engoenis vescov

Subato

8. Bilvesinn (RETEEY

8. Larzaro, {lEinl[Ji:l
Domenica

IV dAveento, 5, Gradizng v,
5. Fausta, 5, Dario

S, Liberato martire
Mercoledi

5. Phetrn (lanisho

5. Francodca Cabring

S, Giovanni da Kety

Sahato
& Delline, Trma, Adele

Domenica
Santa Natabe, Matalino

5. Stefano profemantinn
S Glovann m'arlgr“ala

Mercoledi

S5, Innocenti Marein

5l

'3

5. Tommase Becket, Preiro




